
Inhaber: Mariano Pellecchia

Hirschwalder Straße 12 · 92286 Rieden

Telefon: 0 96 24 / 90 26 04 · Telefax: 0 96 24 / 90 36 149

www.bierkoenig-rieden.de · kontakt@bierkoenig-rieden.de

Warme Küche

Dienstag bis Samstag von:	17:00 bis 22:00 Uhr 

Sonn- und Feiertage von:	 17:00 bis 21:30 Uhr

Montag: Ruhetag

Alle Gerichte auch zum Mitnehmen!

Telefon: 0 96 24 / 90 26 04

Gutes Essen – sich wohlfühlen
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Sehr geehrte Gäste,

 

schön, dass Sie da sind!

 

Unser Restaurant setzt auf gutes Essen und auf Tradition.

 

Der Bierkönig wurde 1888 als »Stelzer Wirtshaus« gegründet.	   

1987 wurde er als »Alter Wirt« fortgeführt und danach in »Bierkönig« 

umbenannt.

Meine Eltern erwarben im Jahre 2003 das leer stehende Anwesen und 

eröffneten ein Restaurant nach italienischem Vorbild. Seit Juli 2014 

führe ich fort, was meine Eltern begonnen haben.

 

Das Motto bleibt unverändert:	  

	 	   

 

Wir verwenden ausschließlich regionale und italienische Zutaten und 

bereiten alles frisch für Sie zu. So kommen Pasta und Pizza zwar nicht 

im Handumdrehen auf den Tisch, dafür aber in bester Qualität und mit 

vollem Geschmack.

 

Schenken Sie uns weiterhin Ihr Vertrauen. Wir verwöhnen Sie gerne 

und wünschen guten Appetit.

 

Ihr Mariano Pellecchia mit Familie und Team

Gutes Essen – sich wohlfühlen

www.bierkoenig-rieden.de · kontakt@bierkoenig-rieden.de
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= für die vegane Ernährung geeignet

Antipasti
Vorspeisen

Caprese 	
Mozzarella, Tomaten, Basilikum

Bruschette weiß 	
geröstetes Weißbrot mit Olivenöl, Käse und Knoblauch

Bruschette rot 	
geröstetes Weißbrot mit Tomaten und Knoblauch

Tomatensuppe mit Sahnehäubchen	

Aperitivi
Aperitif

Aperol Spritz			   0,4 l 
Aperol, Prosecco, Soda

Campari orange			   4 cl 
Campari, Orangensaft

Hugo			   0,2 l 
Holundersirup, Prosecco, Soda

Martini weiß oder rot			      4 cl

Lillet Wild Berry			      0,4 l

Auf Wunsch bieten wir Ihnen glutenfreie Pizza (Ø 26 cm) und Pasta (Penne) zur Auswahl an. 

(nur auf Vorbestellung)

Aufpreis: + 3,00 € je Pizza und +3,00 € pro Portion Penne
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Pizza
Ø 30 cm

Pizza Margherita	
mit Tomatensoße und Käse

Pizza Prosciutto	
mit Tomatensoße, Käse und Schinken* 4, 2

Pizza Salami	
mit Tomatensoße, Käse und Salami 1, 2, 3, 4

Pizza Romana	
mit Tomatensoße, Käse, Schinken* 4, 2 und Salami 1, 2, 3, 4

Pizza Regina	
mit Tomatensoße, Käse, Schinken* 4, 2 und Champignons

Pizza O Sole Mio	
mit Tomatensoße, Käse, Schinken* 4, 2, Ei und Zwiebel

Pizza Hamburger	
mit Tomatensoße, Käse, Champignons, Hackfleisch, Paprika und Zwiebel

Pizza Vegetaria	
mit Tomatensoße, Käse, Champignons, Paprika, Artischocken, Zwiebel, Peperoni und Oliven 1,6

Pizza Funghi	
mit Tomatensoße, Käse und Champignons

Pizza Peperoni	
mit Tomatensoße, Käse und Peperoni (mild)

Pizza Cipolla	
mit Tomatensoße, Käse und Zwiebel

	 + 1,50 €:	 jede weitere Zutat

	 + 2,00 €:	 Thunfisch, Sardellen, Hackfleisch, Kapern, Mais, Speck, Mozzarella, Salami, Schinken

	 + 2,50 €:	 Krabben, Meeresfrüchte, Gorgonzola, Salsiccia und Parmaschinken

	 + 0,60 €:	 für Verpackungsmaterial bei Mitnahme der Speisen (ausgenommen Alufolie)
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= für die vegane Ernährung geeignet

Pizza Gorgonzola	
mit Tomatensoße und Gorgonzola

Pizza Mozzarella	
mit Tomatensoße und Mozzarella

Pizza Piccante	
mit Tomatensoße, Mozzarella, und Salsiccia (scharfe Salami)

Pizza Vier Jahreszeiten	
mit Tomatensoße, Käse, Salami 1, 2, 3, 4, Schinken* 4, 2, Oliven, 1,6 Artischocken und Sardellen

Pizza Calzone	
Pizzatasche gefüllt mit Tomatensoße, Käse, Salami 1, 2, 3, 4, Schinken* 4, 2,  

Champignons, gekochtem Ei und Paprika

Pizza Spezial	
mit Tomatensoße, Käse, Salami 1, 2, 3, 4, Schinken* 4, 2, Champignons, Paprika und Zwiebel

Pizza Mare	
mit Tomatensoße, Käse, Meeresfrüchte, Zwiebel, Peperoni, Thunfisch und Knoblauch

Pizza Tonno	
mit Tomatensoße, Käse, Thunfisch und Zwiebel

Pizza Sardellen	
mit Tomatensoße, Käse und Sardellen

Pizza Hawaii	
mit Tomatensoße, Käse, Schinken* 4, 2, und Ananas

Pizza Diavolo (scharf)	
mit Tomatensoße, Käse, Schinken* 4, 2, Salami 1, 2, 3, 4, Sardellen und Peperoni

Pizza Parma	
mit Tomatensoße, Mozzarella, Parmaschinken, Rucola und Parmesan

Pizza Verdura	
mit Tomatensoße, Mozzarella, Aubergine, Zucchini, Zwiebeln und Oliven

Pizzabrot
Ø 30 cm

Pizzabrot 	

Pizzabrot mit Knoblauch	

Pizzabrot Carlo 	
mit Tomatenstückchen und Knoblauch	

	 + 1,50 €:	 jede weitere Zutat

	 + 2,00 €:	 Thunfisch, Sardellen, Hackfleisch, Kapern, Mais, Speck, Mozzarella, Salami, Schinken

	 + 2,50 €:	 Krabben, Meeresfrüchte, Gorgonzola, Salsiccia und Parmaschinken

	 + 0,60 €:	 für Verpackungsmaterial bei Mitnahme der Speisen (ausgenommen Alufolie)
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= für die vegane Ernährung geeignet

Pasta
Nudelgerichte

Lasagne	
mit Schinken* 4,2, Ei und Hackfleisch 	

Canneloni	
italienische Nudelspezialität gefüllt mit Hackfleisch	

Spaghetti Napoli 	
mit Tomatensoße	

Spaghetti Bolognese 	
mit traditionell hausgemachter Bolognese-Soße,  

zubereitet mit Karotten, Sellerie, Lauch und Hackfleisch	

Spaghetti Aglio e Olio 	
mit Knoblauch, Olivenöl, Peperoncini und Tomatenstückchen, scharf	

Spaghetti Carbonara 	
mit Speck 2,3, Ei und Sahne	

Spaghetti Mare 	
in Tomatensoße mit Meeresfrüchten	

Rigatoni Bolognese 	
mit traditionell hausgemachter Bolognese-Soße,  

zubereitet mit Karotten, Sellerie, Lauch und Hackfleisch	

Rigatoni Carlo 	
mit Schinken* 4,2, Champignons, Erbsen und Hackfleisch-Sahnesoße,  

scharf	

Rigatoni al forno 	
mit Schinken* 4,2, Champignons, Erbsen, Hackfleisch-Sahnesoße und Ei,  

mit Käse überbacken	

Rigatoni Quattro Formaggi 	
mit vier Käsesorten, zubereitet mit Parmesan, Mozzarella, Gorgonzola und Edamer	
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= für die vegane Ernährung geeignet

Spaghetti Contadina 	
mit Gemüse (Zwiebeln, Knoblauch, Zucchini, Paprika, Champignos und Oliven)  

in leichter Tomatensoße

Rigatoni Gorgonzola 	

Tortellini Panna 	
in Schinken*-Sahnesoße 4,2, gefüllt mit Hackfleisch	

Tagliatelle mit Shrimps 	
in Tomaten-Sahne-Soße	

Tagliatelle Abruzzo 	
mit Hackfleisch, Tomatenstückchen und Erbsen in Kräuter-Sahne-Soße, leicht scharf	

Carni & Pesci			 
Fleisch- & Fischgerichte			 

Calamari fritti 	
panierte Tintenfischringe mit Remoulade und Brot	

Argentinisches Rinderhüftsteak	
mit Pommes und hausgemachter Kräuterbutter	

Wiener Schnitzel 	
vom Schwein, paniert mit Pommes	

Cordon Bleu 	
vom Schwein, paniert, mit Weißweinsoße, gefüllt mit Käse und Schinken* 4,2,  

dazu Pommes	

Putenschnitzel 	
paniert, mit Pommes

Beilagensalat 	  
mit Zwiebel und Ruccola

Bei Änderungen in folgende Nudelsorten erheben wir 2 € Aufpreis: Tortellini

+ 3,00 €:  für Beilagenänderungen (bspw. Nudeln anstatt Pommes); + 3,50 €:  für Beilagensalat

	 + 0,60 €:  für Verpackungsmaterial bei Mitnahme der Speisen (ausgenommen Alufolie)
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= für die vegane Ernährung geeignet

Insalata
Salate

Salat Italia	
Blattsalat, Tomaten, Gurken, Käse, Schinken* 4,2, Ei, Zwiebel und Rucola

Salat Tonno	
Blattsalat, Tomaten, Gurken, Käse, Schinken* 4,2, Ei, Zwiebel, Thunfisch und Rucola

Gemischter Salat	
Blattsalat, Tomaten, Gurken, Zwiebel und Rucola

Hawaiisalat	
Blattsalat, Tomaten, Gurken, Schinken* 4,2, Ananas, Zwiebel und Rucola

Tomatensalat mit Zwiebeln und Rucola	

Gurkensalat mit Zwiebeln und Rucola	

Salat mit Putenstreifen	
Blattsalat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Paprika und Rucola  

mit Putenbruststreifen, garniert mit Melonenspalten 7

Beilagensalat	

Wir wünschen allen unseren Gästen 
einen guten Appetit!

Kleine Gerichte kosten 1,00 € weniger. Beilagensalat 3,50 €

Bei dem Gericht »Cordon Bleu« sind kleine Portionen nicht möglich.

für Verpackungsmaterial bei Mitnahme der Speisen berechnen wir eine Gebühr von 0,60 € (ausgenommen Alufolie)

Alle Preise verstehen sich inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer und Bedienung. Kartenzahlung ab 30 € möglich.

Die Liste der Inhaltsstoffe für Allergiker, liegt für Sie an der Theke zur Einsicht bereit.

Alle Salate wahlweise mit

Joghurt-Dressing oder Essig und Öl
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= für die vegane Ernährung geeignet

Folgende Zusatzstoffe sind in den gekennzeichneten Lebensmittel enthalten:

1 = mit Farbstoff

2 = mit Konservierungsstoffen 

3 = mit Antioxidationsmittel

4 = mit Geschmacksverstärker

5 = geschwefelt

6 = geschwärzt 

  7 = gewachst

  8 = mit Phosphat

  9 = mit Süßungsmittel(n)

10 = enthält Phenylalaninquellen 

11 = mit Milcheiweiß

12 = koffeinhaltig

13 = chininhaltig 

14 = mit Taurin

Peperoni = Säuerungsmittel E330

Schinken* = Vorderschinken

Dessert
Dessert	

Tartufo 	  
Schokoladengelato, Haselnussstückchen, Kakaopulver und Sahne

per i nostri piccoli
für unsere kleinen Gäste

kleine Pizza nach Wahl (Durchmesser: 26 cm)	

Kinderschnitzel mit Pommes (ohne Salat)	

Spaghetti Napoli 	

Spaghetti Bolognese 	

Butter Rigatoni 	

Portion Pommes 	
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Naabecker Hell
Das Bier für Liebhaber eines echten Biergenusses.  
Es ist frisch und würzig, harmonisch im Geschmack und wohltuend bekömmlich. 

Alkoholgehalt   5,1 % vol.

Stammwürze 11,8 %

Brauart untergärig

Naabecker Pils
Ein Premium Pilsner für den anspruchsvollen Genießer.  
Fein gehopft mit dem typischen feinherben Pilsaroma. Schluck für Schluck ein Erlebnis! 

Alkoholgehalt   5,1 % vol.

Stammwürze 11,9 %

Brauart untergärig

Jura leichte Weiße
Unser leichtes Hefeweizen – 40% weniger Alkohol und 40% weniger Kalorien.  
Ein erfrischender Weißbiergenuss für Autofahrer und Fitnessbewusste. 

Alkoholgehalt  2,8 % vol.

Stammwürze  7,2 %

Brauart obergärig

Naabecker Dunkel
Eine dunkle Perle.  
Für Liebhaber einer aromatischen Bierspezialität. 

Alkoholgehalt   5,1 % vol.

Stammwürze 11,8 %

Brauart untergärig

Jura Weizen dunkel
Den frischen Schluck Heimat gibt's natürlich auch in der dunklen Variante –  
spritzig und erfrischend. Mit feiner Hefe in der Flasche gereift.

Alkoholgehalt   5,0 % vol.

Stammwürze 12,5 %

Brauart obergärig

Jura Weizen hell
Der frische Schluck Heimat – spritzig und erfrischend. Mit feiner Hefe.  
Eine Bierspezialität, die besonders unsere weiblichen Genießer zu schätzen wissen.

Alkoholgehalt   5,0 % vol.

Stammwürze 12,5 %

Brauart obergärig

Jura Weizen alkoholfrei – Heidi
Belebt, erfrischt und durch die isotonische Eigenschaften  
auch der perfekte Durstlöscher nach dem Sport. 

Alkoholgehalt  0,0 % vol.

Stammwürze

Brauart obergärig
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Birre
Biere

Naabecker Hell vom Fass			   0,5 l	

Colabier			   0,5 l	

Radler			   0,5 l	

Naabecker Dunkel		  	 0,5 l	

Naabecker Pils vom Fass		  	 0,33 l	

Naabecker Alkoholfrei			   0,5 l	

Jura Weizen hell vom Fass		  	 0,5 l	

Jura Weizen dunkel			   0,5 l	

Jura leichte Weiße			   0,5 l	

Jura Weizen alkoholfrei – Heidi			   0,5 l	

Kristallweizen			   0,5 l	

Colaweizen			   0,5 l	

Ruß			   0,5 l	

Aus dem Herzen der Natur
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Bevande analcholiche
Alkohlfreie Getränke

Zitronenlimonade	 0,25 l		  0,4 l	

Orangenlimonade 13	 0,25 l		  0,4 l	

Spezi 1, 3, 12	 0,25 l		  0,4 l	

Tafelwasser	 0,25 l		  0,4 l	

König Otto still	 0,25 l		  0,4 l	

Coca Cola 1, 3, 9, 10, 12	 0,33 l		  0,4 l	

Coca Cola light 1, 3, 9, 10, 12	 0,33 l	

Coca Cola Zer0 1, 3, 9, 10, 12	 0,33 l	

Apfelsaft	 0,25 l		  0,4 l	

Orangensaft	 0,25 l		  0,4 l	

Traubensaft	 0,25 l		  0,4 l	

Maracujasaft	 0,25 l		  0,4 l	

Kirschsaft	 0,25 l		  0,4 l	

Johannisbeersaft	 0,25 l		  0,4 l	

Schorlen	 0,25 l		  0,4 l	

Kirsch-Bananensaft	 0,33 l		  0,4 l	

San Pellegrino	 	 	 1,0 l	

San Pellegrino still, Aqua Panna	 	 	 1,0 l	
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Vino & Spumante
Wein (offene Weine) & Sekt

Rotwein
Chianti trocken	 0,20 l		  0,7 l	

Bardolino halbtrocken	 0,20 l		  0,7 l	

Merlot trocken	 0,20 l		  0,7 l	

Lambrusco lieblich	 0,20 l		  0,7 l	

Montepulciano d' Abruzzo trocken	 0,20 l		  0,7 l	

Gallo Family Grenache Rosé	 0,20 l		  0,7 l

Weinschorle	 0,40 l	

Weißwein
Käfer Chardonnay halbtrocken	 0,20 l	  	 0,7 l 	

Frascati trocken	 0,20 l	  	 0,7 l 	

Frizzantino lieblich	 0,20 l	  

Frankenwein trocken	 0,20 l		  1,0 l	

Frankenwein halbtrocken	 0,20 l	  	 1,0 l 	

Pinot Grigio trocken	 0,20 l		  0,7 l	

Weinschorle	 0,40 l	

Sekt
Glas Sekt oder Prosecco			   0,1 l	

Freixenet halbtrocken			   0,7 l	

Flasche Prosecco			   0,7 l	
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Bevande di Tè/Cafè
Tee- und Kaffeegetränke

Tasse Kaffee 12				  

Espresso Macchiato 12				  

Doppelter Espresso				  

Espresso 12				  

Cappuccino 12				  

Latte Macchiato 12				  

Kräutertee

Schwarzer Tee 12

Kamillentee

Melissentee

Pfefferminztee

Früchtetee

Brennnesseltee

Ingwertee

Grüner Tee

Rotbuschtee				  
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Bevande spiritose
Spirituosen

Williamsbirne			   2 cl	

Himbeergeist			      2 cl	

Obstler			      2 cl	

Wodka			      2 cl	

Asbach			      2 cl	

Kümmellikör			      2 cl	

Sambuca			      2 cl	   

Jack Daniels			      2 cl	

Jägermeister			      2 cl	

Fernet-Branca			      2 cl	

Amaretto			      2 cl	

Kirschlikör			      2 cl	

Baileys			      2 cl	

Limoncello			       2 cl	

Frangelico			       2 cl	

Ramazotti			      4 cl	

Averna			      4 cl	

Jameson			      4 cl	

Longdrinks				  

Grappa 
Grappa Aquavite			      2 cl	

Grappa di Prosecco			      2 cl	
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